Bitte beachten Sie, dass sich je nach aktuellem Marktangebot unsere Speisekarte kurzfristig andern kann!

Tafelspitzsiippchen
mit dreierlei Einlagen
6,00 €

Siippchen vom Hokkaido-Kiirbis
mit Kerndl und Croutons
6,00 €

Bunter Salat vom Wochenmarkt
7,50 €

Feldsalat in Balsamicodressing
mit Speck, Zwiebeln und Croutons
klein 5,50 €
groB3 8,50 €

Hausgebeizte Lachsforelle
an Gemise-Couscous, Sahnemeerrettich und Rucola
12,50 €

Jakobsmuscheln auf Zitronen-Krauter-Schaum
Marktsalat und Baguette
12,50 €

Schollkripper Ziegenkdse mit Feige
und Walnuss-Honig gratinert, Rucola-Schalchen
9,50 €

Lammfilet - rosa gebraten -
an Dattelsalat mit Kaiserschoten, Kirschtomaten und Pinienkernen
12,50 €

Salat ,,Fegerer"
mit Ei, Speck, Kase und Croutons
12,00 €

Tatar vom Rind
mit Kapern, Gurkchen, Ei und Zwiebeln
16,50 €

Liebe Gaste! Gerne erhalten Sie von unserem Service-Team unseren Dokumentationsordner, in dem alle
Speisen und Getrdnke hinsichtlich enthaltener Allergene detailliert aufgeschliisselt sind.



Bitte beachten Sie, dass sich je nach aktuellem Marktangebot unsere Speisekarte kurzfristig andern kann!

Steak vom Iberico Schwein

Das edle Schwein aus Spanien wird im Freien gezlichtet,
von natlrlichen Produkten ernahrt und gehort zu den letzten
Schweinerassen Europas mit Weide- und Auslaufhaltung.

200g-250g-300g
9,00€/100g
Rumpsteak Grain Fed Beef Uruguay

Mindestens 120 Tage Getreidefltterung
Lediglich Hereford & Angus Rassen

200 g - 250 g - 300 g
10,00€ /100 g
Rinderfilet vom Jungbullen

200g-250g-300g
12,00€/100g

Beilagen

Kleiner Salat vom Wochenmarkt
4,50 €

Rucola mit Tomaten und Parmesan
5,50 €

Speck-Bohnen
5,00 €

Steakhouse-Fritten
3,50 €

Ofenkartoffel mit Quark
4,00 €

~Fegerers" pikante SteaksoBe
2,00 €

Liebe Gaste! Gerne erhalten Sie von unserem Service-Team unseren Dokumentationsordner, in dem alle
Speisen und Getrdnke hinsichtlich enthaltener Allergene detailliert aufgeschliisselt sind.



Bitte beachten Sie, dass sich je nach aktuellem Marktangebot unsere Speisekarte kurzfristig andern kann!

Karotten-Ingwer-Suppe
mit Frihlingsréllchen

&>

Wildbratwurst mit Wirsinggemiise
und Steckriben-Kartoffel-Piree

&>

Apfelkiichle mit Walnusseis
und Schlagsahne

Menupreis: 22,50 €

Schweinelendchen
mit Champignons a la creme und Kartoffel-Krusteln
15,50 €

Grillteller ,Fegerer"
mit dreierlei Steaks, Steakhouse-Fritten und Marktsalat
19,00 €

Putenmedaillons ,,schwabisch"
mit Champignons und Krauter-Spatzle
12,50 €

Liebe Gaste! Gerne erhalten Sie von unserem Service-Team unseren Dokumentationsordner, in dem alle
Speisen und Getranke hinsichtlich enthaltener Allergene detailliert aufgeschlisselt sind.



Bitte beachten Sie, dass sich je nach aktuellem Marktangebot unsere Speisekarte kurzfristig andern kann!

Teigtaschen mit Steinpilzen gefiillt
mit Gemusestreifen und Triffelrahm
13,50 €

Kiirbis-Risotto mit Gemiisestrudel
an Spinatsalat und Krauter-Riesling-SoBe
12,50 €

Frankischer Sauerbraten
mit PflaumensoBe, Balsamico-Rotkraut und Kartoffel-Kl6Ben
16,50 €

Gansebraten aus dem Backofen
mit einem Schmorapfel, Balsamico-Rotkraut und Kartoffelkl6Be
26,50 €

Wildschweinfilet — rosa gebraten -
mit Nougat-Kirsch-SoBe, Rosenkohl
und Haselnuss-Spatzle
23,50 €

Schweinebraten - ofenfrisch -
mit WeiBbierjus, zweierlei KI6Be und Krautsalat
12,50 €

Schnitzel ,,Wiener Art" oder
Wiener Schnitzel vom Kalb
beide mit lauwarmen Erdapfelsalat und Preiselbeer-Zitrone
10,50 €/ 16,00 €

Zarte Rinderleber mit Trauben
in Honig-Balsamico-Jus, Steckriben-Kartoffel-Pliree und Rucolasalat
15,00 €

Tafelspitz mit MeerrettichsoB3e
und Bouillonkartoffeln
15,00 €

Perlhuhnbrust auf Erbsen-Kartoffel-Piiree
Tomatensugo und Romanesco
20,50 €

Saiblingsfilet aus dem Hafenlohrtal
- auf der Haut gebraten -
auf Steinpilz-Risotto und Pesto
20,50 €

Liebe Gaste! Gerne erhalten Sie von unserem Service-Team unseren Dokumentationsordner, in dem alle
Speisen und Getranke hinsichtlich enthaltener Allergene detailliert aufgeschlisselt sind.



Bitte beachten Sie, dass sich je nach aktuellem Marktangebot unsere Speisekarte kurzfristig andern kann!

Kaseauswahl
mit Feigensenf und Trauben
7,50 €

Affogato al caffe
eine Kugel Vanilleeis Gbergossen mit heiBem Espresso
3,80 €

Hausgemachte lauwarme Schokotarte
an Fruchtspiegel und Sorbet
7,50 €

Créme brilée
7,50 €

Hausgemachtes Nougatmousse
mit Peanut-Eis und KaramellsoBe
7,50 €

Liebe Gaste! Gerne erhalten Sie von unserem Service-Team unseren Dokumentationsordner, in dem alle
Speisen und Getrdnke hinsichtlich enthaltener Allergene detailliert aufgeschliisselt sind.



